Introduction

Materials and Methods
실험재료
HPLC를 이용한 유기산 조성 및 함량 분석
시료의 유기산 조성 및 함량분석을 실시하였다 (Shodex, 2016 
Results and Discussion
검량선
HPLC를 이용하여 유기산과 당에 대한 표준물질의 chromatogram으로부터 각 성분의 retention time을 구하였고 ( Fig. 1, 2 ), 검량선의 직선성(R²)을 각각 구하였다( Table 3, (Fig. 3) . Lactic 9.27 ± 0.09 11.80 ± 0.14 B 14.81 ± 0.09 14.00 ± 0.00 B'
13.09 ± 0.05 13.55 ± 0.35 C 10.76 ± 0.03 11.10 ± 0.14 C'
10.39 ± 0.08 10.85 ± 0.07 D 12.73 ± 0.18 13.05 ± 0.07 D'
13.14 ± 0.12 13.95 ± 0.07 E 11.45 ± 0.10 11.95 ± 0.07 F 9.98 ± 0.10 11.75 ± 0.07 z All data are shown as mean ± standard deviation (n = 2). Sample information is in the materials and methods. A (orange juice, i company), A' (orange juice, ii company), B (grape juice, i company), B' (grape juice, ii company), C (aloe juice, ii company), C' (aloe juice, iii company), D (yuja-citron juice, iii company), D' (yuja-citron juice, iv company), E (bokbunja juice, iii company), F (grapefruit juice, v company).
